
 

両口屋是清 オンライン和菓子教室 
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【受講キット内容】 

 ・カーネーションセット〈こなし（赤、白）、小豆こしあん〉 

 ・花菖蒲セット〈葛粉、白小豆こしあん（紫、黄）〉 

・ポリシート：大×３、小（花菖蒲：絞りで使用）×３ 

 

 

【ご自宅でご用意いただくもの】 

〈共通〉 

 ・はかり            １g 単位で計量できるもの 

 ・濡れ布巾           手や調理道具を拭きます 

 ・タッパー           完成したお菓子が乾燥しないように入れておきます 

 

〈カーネーション〉 

・フォーク           花びらのかたちを作るために使います 

 

〈花菖蒲〉 

・電子レンジ          教室では 500ｗの物を使います 

・耐熱ボウル          生地の仕込みに使います 

・ホイッパー          生地の仕込みに使います 

・ゴムベラ           生地の仕込みに使います 

・ラップ            生地の仕込みに使います 

・ボウル            生地の仕込みに使います 

・ふるい            生地を漉すために使います 

・大きめのスプーン       成形のために使います 

 

 

 

 

 

 


